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Bischoffinger

Der Wein vom Kaiserstuhl

Wein & Schokolade —

eine gelungene Gesch kskombination!

Bischoffinger Winter Cuvée & Sachertorte
Die ideale Verbindung zwischen der
feinaromatischen, samtigen und doch trockenen
Rotweincuvée und der zarten Schokoladentorte
mit der pikanten Marillen-
und Aprikosenmarmelade nach Sacherart.

Bischoffinger Spiitburgunder Rotwein Auslese
(lieblich oder trocken)
& feinste Pralinenmischung
Die Weine passen universell zu Zartbitter-
schokoladen, wie auch zu dieser ausgesuchten
Pralinenmischung.

Bischoffinger Alter Weinbrand & Bischoffinger
Weinbrandpralinen
Ein ausgesprochen weicher Brand mit angenehmen,
Vanilletonen voll Harmonie im Bukett, dazu fein
abgestimmte Pralinen aus Zartbitterschokolade
(56 % Kakao) mit Altem Bischoffinger
Weinbrand. e~

Winzergenossenschaft Blschofﬁngen
am Kaiserstuhl eG

BacchusstraBe 20

D-79235 Vogtsburg-Bischoffingen

Telefon +49 (0) 76 62/930 10
Fax +49 (0) 76 62/93 01 40

eMail info@wg-bischoffingen.de

web www.wg-bischoffingen.de

Ronald ,Ron“ Kochanek,
Dipl.-Sommelier aus Freiburg,
recherchierte diesmal
tiberALL fiir euch.

Alte Traditionen

gegen neue Welten

In der globalen Weinwelt geht es rund: Die Europder kritisieren lautstark die

unbegrenzten Moglichkeiten der Amis, die NASA entwickelt Softwareprogramme,
mit denen Winzer iiber Satelliten so genauen Zugriff wie noch nie auf Trauben-
daten haben, in die Debatte hat sich nun auch das Nachrichtenmagazin

Der Spiegel eingeschaltet. Die Europder reden plétzlich von ,Terroir”, aber es
fehlt ihnen schlichtweg an Selbstbewusstsein.

D ie Weinabteilung im Kauthaus ist
hell und geschmackvoll eingerich-
tet, die Weine wirken plétzlich wertvoller,
aufgerdumter. Es lauft dezente Musik und
ich beobachte eine Dame, die unschlus-
sig vor der Vielfalt steht. Der vorsichtige
Blick zur Seite kann als Hilferuf gedeutet
werden. ,Zum Essen?”, frage ich, mich
vorsichtig der jungen Dame néhernd. ,Es

gibt Pasta, Fleisch und Salat

ser darf auch 20 Euro kosten, es soll ein

" sagt sie,
schoner Abend werden.” Nach ein paar
weiteren Fragen rate ich der jungen Da-
me zu zwei Weinen fiir insgesamt 20 Eu-
ro und weiB, die Weine werden passen.
Das waren die ,Sicherheitsaktien”, ,die
warmen flauschigen Kuschelbarchen”,
wie sie Stuart Piguett in seinem Buch

»Schéne neue Weinwelt” genannt hat.

in der Kritik

Cabernet Sauvignon,

,Kuschelbarchen”
Er meinte Merlot,
Chardonnay und Sauvignon Blanc aus Ka-
lifornien, Argentinien, Chile, aber auch
Siidafrika, Australien und Neuseeland. Die-
se Weine sind exakt fiir den momentanen
Geschmack der Konsumenten gemacht.

Der Spiegel berichtete jiingst tiber einen

Mann, der seine kommunistische Vergan-

genheit gegen einen Weinberg an der
Mosel getauscht hat. Winzer Heymann-
Léwenstein redet Uber ,Terroir”, iiber Bo-
den, Schiefer, steile Lagen. Der Mann re-
det tiber Wiedererkennbarkeit der Weine,
Stilistik, Lagen, die bésen Amerikaner
und ihre neuen Weintechniken, die die
Weine kinstlich verdandern. Der Mann re-

det iiber Chips, Oaks,

und Spinning Cone. Der Mann ist kein

Umkehrosmose

Phantast, er ist ein Top-Winzer und er hat
absolut Recht.

Das Problem ist: Es interessiert die junge
Dame nicht, die nur einen schonen
Abend mit ihrem Mann verbringen will.
Sie mochte sich nicht um Lagen oder
Techniken kiimmern. Sie moéchte Weine
kaufen, die ihr gut schmecken und be-

zahlbar sind.

Nur Natur oder nur nicht toxisch?

Die Europaische Union verhandelt derzeit
mit den Amerikanern tber ein neues Han-
delsabkommen. Die europaischen Wein-
gesetze sind sehr streng und reglementie-

ren die Winzer in sehr vielen Belangen.

Die Amerikaner kénnen eigentlich ma-\\\

chen, was sie wollen, solange die Wéme
nicht toxisch sind und korre\k\t gekenn—
zeichnet werden. Nun ?%géhren die euro-
paischen Welanqefn auf, wollen die
gleichen Reqhte wie die Amerikaner, da

sie sqm\f mcht konkurrenzfahig waéren.

\‘\gm plau51bles Argument?
\

Es geht um kunstliche Bewéasserung, Zu-
gabe von Eichenholzspéanen oder Stangen
(Oaks), die dem Wein den typischen Bar-
riquegeschmack geben, aber nur den
Bruchteil eines teuren Eichenfasses kos-

ten. Es geht um Konzentrationsverfahren,
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Hightech an ehrwiirdigen A\
Reben: NASA-Satelliten

revolutionieren das Geschdft

die dem Wein Wasser entziehen, damit  Wein mit Chips N
Q
die Inhaltsstoffe verdichtet werden. Es

Im Laufe der Zeit kamen dle Xﬁéérsuche mit
geht um Zusatzstolfe wie Tannine, Aro-  den Holzspanen, die ]etztgéuch unter Auf-

sicht des Wembaumsﬁtuts Freiburg in
neun badischen Bg{neben gemacht wur-
den. Das Verwghden der Chips ist eine
Technik, dlq\%ale Walder in Frankreich,
Amerlka \lﬁ'\d Osteuropa schont und auf
der a\@\aeren Seite viel kostengiinstiger ist.

B@a‘r gut gemachtem Einsatz von Chips
ser zu machen. Deutsche, Gsterreichische p° Noder Oaks, findet kein Weinkritiker der

und franzésische Auswanderer brach{*&% Welt einen Unterschied zu Barrique-Wei-
viele Techniken und Erfahrungen @rﬁ? Die

Amerikaner gingen nach El&(‘(ﬁ)a um bei
N
den Besten zu lerne\m\\‘hnd als sie nach

Hause kamen b@gannen sie die Erfahrun-  Als die Chip-Versuche in der Neuen Welt
gen umzu@@tzen

begannen, trat der wohl einflussreichste
Weinkritiker der Welt, Robert Parker jun.
auf das Parkett: Ein Anwalt aus Boston,
der sich mit seinem Magazin ,The Wine
Advocat” zum Anwalt der Konsumenten
machte und die Weinwelt bewegte wie
wohl niemand vor ihm.

men, Glyzerine, Designerhefen. Alles kann
ein Wettbewerbsvorteil auf dem hart um-
kampften Weinmarkt sein.

Der 500.000-Dollar-Wein

Amerika ist ein relativ junges Weinland.

Die Winzer hatten die Chance, vieles bes-

nen.

Parker prigt den Geschmack

Anfan@ der 90er Jahre wurden Weine
au&:{h in Amerika Anlageobjekte. Im Jahr
2000 brachte eine Imperiale (6 Liter) vom
Kultwemgut ,Grace” unfassbare 500.000
Dollar (!) ein. Wird mit Wein viel Geld ver-
dient, fallt das Investieren in innovative

Techniken leicht. Das taten die Amerika-  Parker bevorzugt dichte und konzentrierte

ner und professionalisierten den Weinbau =~ Weine - verstandlich, wenn man weil

in einer bislang nie dagewesenen Art und
Weise. Weingtiter wurden véllig neu an-
gelegt, mit einer perfekten Infrastruktur.

Die potentiellen Weinberge wurden nach

wie manche Weine in den 70er Jahren ge-
schmeckt haben. Da dichte, konzentrierte
Weine fast nur mit vielen Sonnenstunden
gelingen konnen, hatte die Neue Welt ei-

Bodenbeschaffenheiten ausgewédhlt, die  nen klaren Wettbewerbsvorteil, den sie zu-

Klone und Unterlagsreben (Wurzeln) nach ~ sammen mit ihrem Erfindergeist und Wa-

gemut umzusetzen verstand. Parker gefie-
len die Weine, und da die Menschen im-

mer mehr verstanden, dass das, was Par-

speziellen Anforderungen ausgesucht und
angepflanzt. Die Kellertechnik war auf
dem neuesten Stand, die Weinberge wa-
ren direkt um die Keller angelegt, so dass
die Wege sehr kurz gehalten werden
konnten. In bestimmten Gebieten wurden

die Weinberge mit riesigen Ventilatoren

ker empfahl, wirklich gut schmeckte, ge-
wann er immer mehr an Einfluss. Natiir-
lich wurden die von Parker empfohlenen

Weine teurer, aber die Menschen wus-
,gekithlt” um die Saurestruktur der Trau-

sten: ,Dafiir etwas mehr zahlen, dann es
ben zu erhalten. ist es mit Sicherheit gut”.
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Der Kunde ist Kénig

Die Lebensmittelindustrie kannte
schon viele Jahre vorher Techniken
zur Konzentration von Aromen.
Auch hier forschten die Amerikaner
weiter und stellten die Weine mit
Umkehrosmose, Vakuumverdamp-
fung oder Spinning Cone noch
mehr auf die Konsumenten ein. Die
Bandbreite der Moglichkeiten war
mit dem Spinning Cone stark ge-
wachsen. Der Weingeschmack der
Menschen anderte sich zunehmend,
Rotweine wurden immer gefragter
und so wurden die amerikanischen

Weingtiter danach ausgerichtet.

Hightech im Chateaux

Schnell entdeckten die erfolgsge-
wohnten Chateaux aus Bordeaux,
dass hier Konkurrenz drohte: Sie be-
griffen, dass sie hohere Parker-Be-
wertungen bekommen konnen,
wenn auch in franzésischen Kellern
Vakuumverdampfer oder Umkehros-
mose die Weine konzentrierten. Of-
fiziell verpont und bestritten, ist das
mittlerweile Standard in den groB-
ten Kellern der Welt.

Der neueste Stand der Technik aber
ist ein tber Satelliten gesteuertes
Softwareprogramm namens ,Maya".
Dieses Programm entwirft einen
Weinberg, entwickelt die Infrastruk-
tur, iberwacht die Kennzahlen des
Wetters, hat eine riesige Datenbank,

die nur auf den einen Standort aus-

gerichtet ist und jede noch so kleine

Mit viel Akzeptanz und ohne Hightech -
Weinkultur in Osterreich

Anderung erfasst. ,Maya” wird von
der Raumfahrtbehérde NASA unter-
stiitzt und von deren Satelliten iiber
Grundwasserstand, Dichte des Bo-
dens, Temperatur, Fortschritt der
Traubenreife und andere Kennzahlen
versorgt. Trauben werden in Massen-
spektrometern analysiert, um mehr
iber die Inhaltsstoffe und deren Ent-
wicklung zu erfahren. Das ganze Sys-
tem lernt und entwickelt sich von der
NASA gesteuert so, dass der Winzer
die Méglichkeit hat, immer optima-

lere Trauben herzustellen.

Vive le terroir!

Dem Hightech gegeniiber steht
,Terroir” — dieses fliichtige Wort be-
deutet heute so etwas wie ,Finesse”.
Wenn Trauben wieder nach ihren ty-
pischen Aromen schmecken, wenn
im Wein plotzlich der Geschmack
von Schiefer oder Kreide auftaucht,
wenn Weine mit poetischen Aus-
spriichen wie ,nassen Steinen, die
nach einem Regen von der Sonne
bestrahlt werden” beschrieben wer-
den, ist es ein Wein, der nach ,Ter-
roir” schmeckt.

Wenn der Wein nach Provence riecht,
weil er aus der Provence stammt und
dort die Aromen von Veilchen, Thy-
mian, Rosmarin und Lavendel im B&-
den sind, wenn ein Winzer es schatft,
diese Feinheiten herauszuarbeiten,
dann hat er sein ,Terroir”, entdeckt,
dann ist es einzigartig, dann ist es

meist auch guter Wein!
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Winzergenossenschall Bickensahl el

TOL35 Vogishurg - Bickensohl
Tel, BT6EE2A3I110 Fax, 0THA2/D3 1150

kraftig, fruchtige
Spéatburgunder
aus Bickensohl

Als TrinkgenuB
Zu Wild, Steaks und
mildem Kdase

Offnungszeiten:
Mo.-Fr. 9-18 Uhr
Jan.-Feb, 9-17 Uhr
Samstag: Mirz -
Dez. 9-14 Uhr

Weingut Dr.Heger
‘Weinhaus Joachim Heger
Bachenstralle 19-21
D-79241 Ihringen
Telefon 0 76 68 - 205
Fax 0 76 68 - 93 00

www.heger-weine.de
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Winzer mit wenig Spielraum

Die badischen Winzer haben gelesen — und glauben an einen guten Jahrgang

Die Kiinstler die dafiir verantwortlich
sind, dass in der Lokalhymne, dem
Badner-Lied, das Getrdnk der Gétter
als charakteristisch fiir die Breisgau-
Metropole gilt, sind die in den um-
liegenden Dérfern ansdssigen Winzer
und Weingiiter. Und die haben auch
in diesem Jahr im Goldenen Oktober
mit der Lese den Grundstein fiir den
2005er Jahrgang gelegt.

Anfang September beginnt jedes Jahr
fir die Weingtiter der Region die
Crunch-Time: Bereits im Frithjahr wird
eine so genannte Herbstkommission ge-
wihlt, die die Leitung und Uberwa-
chung der Lese vornimmt. ,Die sechs
bis acht gewahlten Winzer teilen sich
die Rebilache in Gewanne von etwa 20
bis 30 Hektar auf und fihren in dieser
Zeit regelmiaBige  Reifemessungen
durch”, so Emst Nickel, Geschaftsfithrer
von der Winzergenossenschaft Wolfen-
weiler: ,In Absprache mit dem Keller-
meister wird dann der optimale Zeit-
punkt fir die Lese festgelegt.”

Dann muss alles ganz schnell gehen:
Norbert Kuhn, Kellermeister von der
Winzergenossenschaft Bischoffingen, er-
klart: ,Erntezeit ist fiir uns eine hektische
Zeit. Im Regelfall wird der Leseplan eine
Woche im Voraus erstellt, allerdings

kann es bei Wetterumschwiingen dazu
kommen, dass der Winzer seine Leute
kurzfristig bekommen muss.” Fiir Voller-
werbswinzer ist das weniger ein Problem.
Die beherbergen wahrend der Lese zu-
meist einen Trupp Hilfsarbeiter — vor-
nehmlich aus Polen - im Haus. Warum
keine deutschen Krafte? ,Es ist schwer,
zu dem Preis hier Leute zu finden, die
diese Arbeit zuverldssig machen. Bei
deutschen Arbeitskraften kann es passie-
ren, dass die ab dem zweiten Tag auch
gar nicht mehr kommen”, erzahlt Marc
Bauer, Verkaufsleiter der Winzergenos-
senschaft Bickensohl. Die osteuropai-
schen Arbeiter arbeiten fir sechs bis sie-
ben Euro in der Stunde, Kost und Logis
sind frei.

Wenn sich die Herbstkommission einmal
grob verschitzen sollte — was aber selten
vorkommt, nicht umsonst werden die
Leute ja in ihr Amt gewéahlt — haben ge-
rade die kleineren Nebenerwerbswinzer

ein  Problem,

ein bis zwei Tage Spielraum, dann aber
besteht Gefahr, dass der Reifegrad tber-
schritten wird”, sagt Kuhn.

Bei der Lese an sich kann man eigentlich
nichts falsch machen. Daher ist es auch
nicht notig, dass die Arbeiter tber viel
Vorwissen oder gar Ausbildung verfi-
gen. Vielerorts wird der Wein auch
schon mit Maschinen abgeerntet, die
iiber Schwingstabe die Rebe zum Vibrie-
ren bringen. Die herunterfallenden Trau-
ben werden dann von einem Lamellen-
system aufgefangen. Allerdings geraten
bei der Maschinenernte auch immer wie-
der Laub und kleinere Aste ins Lesegut.
Daher verzichten die Bickensohler auf
deren Einsatz.

Beim noch jungen Weingut Engist in
Achkarren kommt es bei der Lese schon
mal zu Unterbrechungen: ,Sobald es reg-
net, héren wir sofort mit der Lese auf,
denn sonst verwassert der Wein”, erklart
Simone Engist, die Verkaufsleiterin des
Familienbetriebs. Ist die Lese eingefah-
ren, geht die Qualitdtsbestimmung los.
Zunachst werden vom Winzer die Trau-
ben nach Art und Ochsle-Grad - Haupt-
indiz fiir guten Wein - sortiert. Der Ochs-
le-Grad misst den Zuckergehalt, der
wiederum fiir den potenziellen Alkohol-
gehalt des Weines verantwortlich ist. Ab
bestimmten Ochsle-Graden (von Rebsorte
zu Rebsorte unterschiedlich) kann auch
einfacher Land- oder Tafelwein als Quali-
tatswein eingestuft werden. Das trifft ei-
gentlich auf alle Weine aus den Gebieten
der drei Weinbaugebiete (Breisgau, Kai-
serstuhl, Markgraflerland) in und um Frei-
burg zu. ,Wenn sich die Winzer hier ent-
scheiden, Tafelwein zu produzieren, dann
hat das zumeist keine Qualitatsgriinde”,
meint Bauer. ,Allerdings kann man den
Wein billiger anbieten, wenn man sich
die Qualitatskontrolle erspart.”

Und wie wird er nun, der 2005er? Keller-
meister Kuhn zeigt sich zufrieden: ,Es ist
ein marktgerechter Jahrgang geworden,
wir erwarten sehr fruchtige und leichte
Weine.” Felix Holm

die in diesem
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Fall kurzfristig
Urlaub  neh- =
men und ihre Italzen
Familie Zu-
sammentrom-
meln miissen.

,Man hat zwar

... das ganze Jabr

Fraadvers Wedne wend [velivslessen

Talstrafie 1a » 79102 Freiburg * Tel. 70 71 800
Mo-Do10-13h & 15-20h,Fr10-20h,Sa10-16 h




