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Weihnachten und Silvester nahen — fiir
chilli-Redakteur Lars Bargmann Grund
genug, mit der Sekt-Expertin Alixe Winter
eine prickelnde Unterhaltung zu fiihren.
chilli: Sie haben gerade eben erst ein Seminar
an der Volkshochschule iiber ,Prickelndes*
gehalten. Dabei ging es auch um die Unter-
schiede zwischen Sekt, Prosecco und Cham-
pagner. Die liegen wo?

Winter: Sekt entsteht bei der zweiten Gérung
von Wein, sobald diese in einem druckfesten
Behdlter stattfindet — ist das eine Sektflasche,
darf der Begriff ,,Flaschengérung“ auf das Eti-
kett. Wurde die zur zweiten Garung notwendi-
ge Hefe durch das Riittelverfahren aus der Fla-
sche entfernt, darf die Bezeichnung ,, Traditio-
nelle Flaschengarung” verwendet werden.
Champagner darf sich nur Schaumwein nen-
nen, der aus der Champagne stammt. Er wird
nach der ,Méthode Champenoise“ — wie dort
die traditionelle Flaschengdrung genannt wer-
den darf — aus den drei Rebsorten Pinot noir
(Spatburgunder), Pinot meunier (Schwarzries-
ling) und Chardonnay hergestellt. Prosecco
hingegen ist, was die wenigsten wissen, kein
Sekt, sondern der Name einer Rebsorte und ei-
ner italienischer Region.

ALIXE WINTER ist gebiirtige Kaiserstiihlerin. lhre Lehre zur Weinkiiferin hat sie im Badischen Winzerkeller und in der Gréaf-
lich von Kageneck’schen Wein- und Sektkellerei in Breisach gemacht. Die Alte Wache hat nach eigenen Angaben ein ,.ein-
maliges Sortiment” an badischen Weinen und Sekten, die nicht nur probiert, sondern auch ,zehntelesweise” getrunken wer-
den kdnnen. Besonders samstags (10 bis 18 Uhr) ist die Alte Wache zum Treffpunkt fiir viele Freiburger geworden.

Die Freiheit des
eigenen Geschmacks

chilli-INTERVIEW MIT ALIXE WINTER,
Alte Wache — Haus der badischen Weine

chilli: Wie bewerten Sie den juristischen Streit
Ende der 80er und 90er Jahre, bei denen sich
die Lobbyisten aus der Champagne in Briissel
damit durchsetzten, tiberall verbieten zu las-
sen, dass auf den Etiketten der Wettbewerber
,hach Champagner-Verfahren® erscheinen
darf. Dartiber hatte sich seinerzeit auch die re-
gionale Sektkellerei Geldermann nicht be-
sonders gefreut ...

Winter: Es ist legitim, die Herkunftshezeich-
nung zu schiitzen. Mittlerweile hat der Ver-
braucher aber gelernt, dass inshesondere Win-
zer- und Erzeugersekte, die nach der traditio-
nellen Flaschengarung — also wie Champag-
ner — ausgebaut wurden, mitunter genauso
gut, vom Preis-Leistungsverhéltnis sogar
meist besser sein konnen, als viele hoch do-
tierte Champagner.

chilli: Eigentlich ist es doch das Verfahren und
nicht die Rebe aus einer bestimmten Region,
das die Sektproduktion mehr oder weniger auf-
wandig macht. Das Tank- oder Fassgarverfah-
ren ist einfacher, die Flaschengérung teurer ...
Winter: Beide Verfahren garantieren eine
gleich hohe Qualitat, wenn man denselben
Grundwein verwendet. Andererseits stimmt es
natiirlich, dass die traditionelle Flaschenga-

rung — allein schon wegen des Riittelverfah-
rens — wesentlich aufwéndiger ist als die
Fassgarung. Somit werden preisglinstige Sek-
te nicht nach dem traditionellen Verfahren ver-
sektet, hochwertige dagegen meist in der Fla-
sche vergoren, mit dem Zusatzeffekt einer
ausgepragten Hefenote, auch ,Gorton“ ge-
nannt. Da die Hefe durch das Riittelverfahren
nicht vollstandig entfernt werden kann, beein-
flusst sie die Aromatik und Sensorik des frisch
degorgierten — meint von der Hefe befreiten —
Sektes.

chilli: Wie konnen unsere Leser wissen, wel-
che Sekte fiir ihren Geschmack die besten
sind? Nur durch Ausprobieren? Wie kaufen Sie
selber Sekt?

Winter: Beim Sekt wie beim Wein gilt einzig
und allein die eigene Entscheidung:
»~Schmeckt mir oder ,,schmeckt mir nicht".
Ich kaufe prinzipiell nur, was ich vorher probie-
ren konnte. Dies ist auch unser Credo in der
Alten Wache. Selbst ein mehrfach pramierter,
hoch dotierter Wein oder Sekt muss mich nicht
begeistern. Die Freiheit des eigenen Ge-
schmacks macht meinen Beruf so besonders
und gibt der Vielfalt an Weinen und Sekten
letztlich erst ihre Daseinsberechtigung.

Weingut
Herbert Engist

Wir haben, was Sie suchen:

feine Weine vom Achkarrer Schlossberg,
die Sie mit Ihren Freunden in unserem
Probierstible im Natursteinkeller
verkosten kdnnen!

Italien

... das ganze Jabr

Jratiens Weine wnd Delikatessen
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Oberrotweiler Muska-
teller extra trocken
Winzerverein Oberrotweil
Flaschengirung, Jg. 2004

@ helles Gelb mit griin-
lichen Reflexen in der
Farbe © Im Aromenspiel
eine unglaubliche Intensi-
vitdt mit deutlicher Cassis-
note, begleitet von Mara-
cuja, reifer Mango, Ho-
lunderbliiten und leichter
Minznote. @ Auch ge-
schmacklich du-
Rerst ausdrucks-
stark mit anre-
gender SiifSe.

@ Ein fliissiger
Friichtekorb —
fiir alle Nasch-
katzen.

ca.9,-€

www.winzer
verein-oberrot
weil.de

Geldermann Carte
Blanche trocken
Geldermann Privatsekt-
Kkellerei Breisach

trad. Flaschengdrung

@ helles, zartes Gelb mit
griinlichen Reflexen und
elegantem Mousseux

@ frisches Duften mit
leichtem Gérton und der
Erinnerung an reife Apfel
sowie frische Krduter in
Richtung Salbei und Ma-
joran @ elegant, leben-
dig, von frischer
Fruchtigkeit und
anregend, pri-
ckelnder Sdure.
& Wundersché-
ner Allrounder!

ca. 8,50 €

Fachhandel

Oberrotweiler Kasle-
berg Pinot rosé
extra trocken
Winzerverein Oberrotweil
Jg. 2004

© schones, kriftig-
leuchtendes Himbeerrosé
@ Im Aromenspiel Jo-
hannisbeererinnerung,
etwas Sauerkirsch und
deutliche Cranberries-
Note mit einem Hauch
von Vanilleduft @ saf-
tig, leicht, lebendig
frisch und erfreu-
lich unkompli-
ziert & Wann
wird es endlich
wieder Sommer!!
- Ideal auf der
Terrasse am
Grillabend.

ca.8,-€

www.winzerverein=
oberrotweil.de

Moosmann Pinot
Rosé brut

Wein- und Sektgut Moos-
mann, Jg. 2003, Buchholz
traditionelle Flaschen-
garung, handgertittelt

@ zartes Rosé mit violetten
Reflexen und elegantes
Mousseux € frisches Duf-
ten nach rosa Grapefruit,
knackigen Apfeln, begleitet
von sehr viel Frische und
Eleganz @ ein wundervol-
les Geschmackserlebnis mit
viel Eleganz und
aparter Fruchtsdu-
re & Ein Traum
von Sekt! Unisex!
Schmeckt einfach
allen!

ca.13,- €

www.weingut-
moosmann.de

Oberrotweiler Késleberg

Spéatburgunder trocken
Winzerverein Oberrotweil
Jg. 2004, Flaschengidrung

© kriftiges Granatrot mit
brombeerfarbenen Reflexen.
Aufgrund der dunklen Far-
bung ldsst sich das Mous-
seux nur erahnen. @ Im
Duft deutlich fruchtbetont
mit der Erinnerung an
Brombeeren und Holunder,
daneben auch der Geruch
nach Schwarzkirsche

und Sanddorn.

© fruchtig, dicht
mit weichem, cremi-
gem Nachklingen
und etwas herber
Note im Hinter-
grund. @ Fiir
alle Liebhaber
roten Sektes!

ca.8,-€

www.winzerverein-
oberrotweil.de

Geldermann Sekt Rosé
trocken

Geldermann Privatsekt-
Kkellerei Breisach

trad. Flaschengédrung

@ lachsrosé mit feinperli-
gem Mousseux

@ siilich-herbe Frucht in
der Nase mit frischer Aro-
matik gepaart mit Wal-
nussaromen, der Erinne-
rung an Fruchtjoghurt so-
wie frische Kiwi @ leicht,
frisch, lebendig und
unkompliziert im
Gaumen mit will-
kommen frecher
Fruchtsdure

© Statt Kaffee
und Kuchen zur
Lheure bleue.

ca. 9,80 €

Fachhandel



