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2008ER HEITERSHEIMER
Maltesergarten Gutedel
Qualitätswein trocken
Badischer Winzerkeller, Breisach
Preis: 4,05 a / 11,5% vol.

Sandfarben mit etwas Perlung. 
Süßlich-frische Fruchtkompo-

nenten zaubern ein verführeri-
sches Aromenballett. Frische Bir-
nen- bis Honigmelonen, Akazien-
honig und Limonenschalen.

Geschmacklich sehr
auf Leichtigkeit ge-
trimmt, hätte ihm viel-
leicht – gemessen an
seinem Vorgänger –
etwas mehr freche
Jugendlichkeit noch
gut gestanden.

Dennoch ein Früh-
lingswein mit großem
Spaßfaktor.
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2008ER EHRENSTETTER
Oelberg Chasslie
(Gutedel mit längerer
Hefelagerung)
Qualitätswein trocken
Weinkeller Ehrenkirchen
Preis: 6,90 a / 12% vol.

Kräftiges Goldfunkeln, silbern
umrahmt. 

Dichtes, reifes, geschmeidiges
Duftszenario. Frische Brotteigaro-
men Arm in Arm mit Apfel-
und Birnenmussequenzen
verleihen der Aromatik
eine dritte Dimension.

Fein und weich gewo-
benes Geschmackstuch,
mit dichter Stoffigkeit
und satter Struktur und
schmeichelnder Frucht. 

Für die Extraportion
Gutedel! 
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2008ER AUGGENER SCHÄF
Weißer Gutedel
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Auggen
Preis: 4,20 a / 12% vol.

Strahlendes Lichtgold mit
silbrigem Schimmer. 

Exotische Fruchtaromen betö-
ren mit reifer Ananas, Mango, Ma-
racuja und Banane, die sich sehr
seidig in die Nase flüchten.

Saftig, eleganter
Fruchtcocktail mit
langem Atem auch im
Gaumen.

Ein Paradiesvogel!
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2008ER FRITZ WASSMER
Gutedel
Qualitätswein trocken
Weingut Fritz Waßmer,
Bad Krozingen
Preis: 5,80 a / 11,5% vol.

Auffallend helles Farbbild
macht ihn nahezu gläsern. 

Verspielte und dennoch ganz
zarte und wohldosierte Duft-
präsentation.

Süße Sequenzen ange-
nehm mit zärtlicher
Herbe verwoben.
Überzeugt auch die
Zunge mit federleich-
tem und dennoch
raffiniertem, jugend-
lichen Charme.

Überzeugend und
begeisternd!
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Sonntag 26. April 11:00 – 18:00 Uhr
Kostenlose Jungweindegustation!

Wein* Genuß* Jesuitenschloß
das Stiftungsweingut Freiburg und europäische
Stiftungsweingüter laden zur Verkostung!

Besuchen Sie einmal das Jesuitenschloß. Bummeln durch den Park, besichtigen die neuen
Kreativräume und verkosten die Weine, Sekte oder feinen Brände unseres Weinguts
sowie Weine anderer europäischer Stiftungsweingüter. 
Genießen Sie am Samstag den 25. April das Degustationsmenü.
Teilnahme nur nach Anmeldung. Preis pro Person 65,00 Euro

Nähere Info und Anmeldung im Weingut!

Stiftungsweingut Freiburg, Jesuitenschloß,

79249 Merzhausen,

Tel.: 0761/40 47 14

Mail: info@stiftungsweingut-freiburg.de
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Gutedel wird in Deutschland fast nur im
Markgräflerland angebaut, wohin Mark-
graf Karl-Friedrich von Baden die Gut-
edel-Rebe um 1780 brachte. Das Wein-
baugebiet erstreckt sich vom Grenzacher
Hörnle im Süden bis in die Freiburger
Stadtmitte an die Dreisam im Norden.
Wer geballten Gutedel verkosten möch-
te, dem sei am 24. April der 127. Müllhei-
mer Weinmarkt empfohlen, der älteste
Weinmarkt Badens. 
Wer das nicht kann, für den hat die chilli-
Weinexpertin Alixe Winter, Geschäfts-
führerin der Alten Wache auf dem Frei-
burger Münsterplatz, eine Auswahl ganz
junger Gutedel aus 2008 – die die Betrie-
be zur Verfügung gestellt haben – vorab

blind verkostet. Ihr
Fazit: „Ich bin erstaunt,
dass die Weine qualitativ so
dicht beieinander liegen und
überhaupt, dass die  Qualität
bei so jungen Weinen
so gut war, und das bei ex-
trem guten Preisen.
Der 2008er Jahrgang ist
sehr frisch, hat eine knackige Säure und
passt vor allem jetzt perfekt zur Früh-
lingszeit.“ 
Die Böden im Markgräflerland bestehen zumeist aus Gneis- und
Granitsockeln mit Lössauflage, die Burgundische Pforte
zwischen Jura und Vogesen sorgt dafür, dass die Winde einen
mediterranen Hauch ins Markgräflerland tragen. Und der
gefällt nicht nur den Gutedel-Reben. chilli
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2008ER WOLFENWEILER
Batzenberg „Weißer
Wolf“ Gutedel
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft
Wolfenweiler
Preis: 4,20 a / 12% vol.

Helles Gold mit edlem Glanz. 
Sehr männlich-herbes, mar-

kant-hartes Aromenprofil, das
zum Lächeln auffordert.

Herb-süßliches
Parfum im Duft, auf
der Zunge ebenso
selbstsicher wie
platzfordernd und
wärmend.

Starker Typ!
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2008ER SEEFELDER
Maltesergarten Gutedel
Qualitätswein trocken
Gräflich von Kageneck’sche
Wein- & Sektkellerei, Breisach
Preis: 4,00 a / 11,5% vol.

Beigegolden mit leichten
Olivtönen. 

Reife, feine, süßliche Frucht
nach Äpfeln und  Kiwi mit einem
Hauch von Haselnüssen. 

Geschmeidig zart
läuft er wie auf Katzen-
pfoten verführerisch
über die Zunge.

Spargel, wo
bist Du?
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2008ER KIRCHHOFER
Batzenberg Gutedel
Qualitätswein trocken
Weinkeller Ehrenkirchen
Preis: 3,90 a / 12% vol.

Leuchtendes Chamois mit
zarten grünen Spiegelungen. 

Nuss-Mandeltöne in Beglei-
tung von Blattgrün erinnern an
den klassischen Gutedel-
typ. 

Auch geschmacklich
dem klassischen Schnitt-
muster mit feingliedri-
ger Frucht und einem
herb-nussigen Nachklin-
gen angenehm treu
geblieben.

Klassische Eleganz!
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2008ER AUGGENER SCHÄF
Gutedel
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Auggen
Preis: 3,95 a / 12% vol.

Funkelndes Hellgelb mit sand-
farbenen Linien. 

Erinnerung an gefüllte Apfel-
körbe mit einem Hauch
Vanilleeis.

Unglaublich saftig,
geschmeidig, cremig
im Gaumen. Dichte
Frucht, elegante Fri-
sche und edle Reife
im perfekten
Zusammenspiel.

Gut und edel und
soooooo schön!
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2008ER AUGGENER SCHÄF
Roter Gutedel
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Auggen
Preis: 4,20 a / 12% vol.

Gehauchtes Rotgold mit Kup-
ferschattierungen. 

Sauerkirsch-, Cranberry und
Minzaromen zeichnen eine
überraschende Duft-
trilogie.

Auch geschmacklich
ein außergewöhnlicher
Gutedel, dessen domi-
nante Frische viel Leben-
digkeit bringt, allerdings
leider nicht lange im
Gaumen durchhält.

Interessant, aber
nicht allzu charmant!
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2008ER GRÜNER
Markgräfler Gutedel
Qualitätswein trocken
Winzergenossenschaft Hügelheim
Preis: 5,20 a / 10,5% vol.

Helles Blond mit feinem Grün-
schimmer. 

Knackig grüne Fruchtigkeit
kommt ganz frech und unbeküm-
mert in die Nase und
zeigt sich fast schon
riesling-ähnlich.

Der Gaumen spiegelt
die kernig-rassige Frucht
auf überraschende
Weise wider und macht
Lust zum Nachtrinken.

Muss man probiert
haben!
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2008ER AUGGENER
Gutedel
Kabinett trocken
Winzergenossenschaft Auggen
Preis: 4,90 a / 11,5% vol.

Lichtes Goldfunkeln im Glase.
Exotischer Aromenzauber mit ge-

radezu ungewöhnlichem Duftspek-
trum von Granny Smith, Orangen,
Kumquats, Limetten und
Ananas.

Geschmacklich ge-
konnte Balance zwischen
saftiger Geschmeidigkeit
und knackig-herber
Frucht. 

Charmant, charmant!
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• Oenothek mit über 130 badischen Spitzenweinen, 
Winzersekten und Edelbränden

• exklusive Weinpräsentideen

• Erlebnisweinproben

• besonderes Ambiente für Ihre Veranstaltung

• vielfältige Wein-, Genuß- und Kochseminare

• und noch viel mehr....

Münsterplatz 38 | D-79098 Freiburg
Telefon 0761/202870 | www.alte-wache.de

Alte Wache – 
Haus der badischen Weine

Der Treffpunkt für Weingenuß
auf dem Freiburger Münsterplatz

Zeit für Wein
Weinkultur in ihrer schönsten Form

gh

2008ER IHRINGER
Winklerberg Silvaner
Kabinett trocken
Winzergenossenschaft Ihringen
Preis: 4,50 a / 12% vol.

Gelbgrünes Schimmern mit feinem
Glanz. 

Knackige, apfelgleiche Aroma-
tik gepaart mit erdiger Minera-
lität lassen gedanklich schon
Urlaubsstimmung aufkommen. 

Elegantes Understate-
ment im Geschmack. Feine
Herbe im Dialog mit schmei-
chelnder Frucht.

Willkommene und gelun-
gene Gutedelalternative!
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2008ER WOLFENWEILER
Batzenberg Gutedel
Qualitätswein trocken
Im Eichenfass gereift
Winzergenossenschaft Wolfenweiler
Preis: 4,20 a / 12% vol.

Hell beigegold eingekleidet. 
Elegantes, süßlich-reifes Duften ver-

führt mit breitgefächerten Aro-
men von Honig, Feigen bis ge-
trocknete Bananen und weißer
Schokolade.

Dichter, kräftiger aber den-
noch eleganter und eloquenter
Wein, der manchem Burgunder
und Speisenbegleiter die
Show stehlen kann.

Viel Wein für wenig
Geld!
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2008ER DR. SCHNEIDER
Gutedel
Qualitätswein trocken
Weingut Dr. Schneider, Zunzingen
Preis: 5,50 a / 11,5% vol.

Hellsilbriges bis weißgoldenes
Farbspiel. 

Zartgliedriger Duft von
geschnittenem Gras mit einer
Prise Mandeln und einge-
hauchter mineralischer
Note.

Ausgesprochen
knackig-jugendlicher
Auftritt, saftig, lebendig,
leichtfüßig und unbe-
schwert. 

Gerne mehr davon … 
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Verkostungskriterien: Color, Farbe, Odor, Geruch Sapor, Geschmack FazitSOC
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